Bryllups meny

Focaccia, aioli og urtesmgr pa bordet

Jordskokksuppe
servert med oksehale, gresslgkolje og jordskokkchips

HH#

Helstekt kalv
kremet skogsopp, pannestekt rosenkal og bacon, smgrdampet gulrot og
aspargesbgnner, pommes anna og madeirasaus

i+

Tindvedkrem
med sitrusfrukter, pasjonsfruktparfait pa oreobunn og flarn

Eller

Glass pannacotta med brent hvitsjokolade, pasjonsfrukt, hippen og
bringebeaersorbet

~ for kokk i timen ut av huset. Dere vil trenge to kokker



Bryllups meny

Focaccia, aioli og urtesmer pa bordet

Jordskokksuppe
servert med oksehale, gresslakolje og jordskokkchips

HHH

Helstekt kalv
kremet skogsopp, pannestekt rosenkal og bacon, smgrdampet gulrot og
aspargesbgnner, pommes anna og madeirasaus

HiH

Tindvedkrem
med sitrusfrukter, pasjonsfruktparfait pa oreobunn og flarn

Eller

Glass pannacotta med brent hvitsjokolade, pasjonsfrukt, hippen og
bringebaersorbet

27 -

Kokk i timen ?7kr



Bryllupsmeny

Lakseloins med pepperrotkrem, syltede beter og agurk, dill og
hjemmelaget knekkebrad

HIOH

Indrefilet av storfe med sellerirots pure, jordskokkchips,
smerdampet asparges og gulrot, ovnsbakte persillerot/pastinakk
(vendt i gresslek, sitron og smer), ovnsbakte amandinepoteter
med urter og redvinssaus

#OH#

Creme brulee med friske baer, sjokolade, ristede pistasjnatter og
bringebarsorbet.

2?%kr/kuvert
Kokk ??kr/t



Bryllupsmeny

Qlorm mas:

e Langtidsstekt oksefilet

e Braisert andelar

e Torsk i safransaus

¢ Ovnsbakte rotgrennsaker

e Sopp og lok

e Confitert cherry tomat

e Gratinerte flatepoteter

¢ Bakte sma poteter med urter
e Peppersaus

oiledo rettor:

e Potetsalat (oljebasert med forvellede grennsaker)
e Aspargesbonner med fennikel og sitron
e Gresksalat
e Cous cous
¢ Brokkolisalat med bacon, rosin og cashew
e Fylt paprika
e Tzatziki
e Urtesmeor
e Aioli
¢ Foccacia
e Baguetter

Oessent:

Sjokolademousse i glass med ngtter, baer og bringebaersaus
PannaCotta med i glass sjokolade, beer og jordbzersaus




Finger mat:

Bruchetta med tomatconcasse og spekeskinke, potet og purreloksuppe

med troffelolje og fylt sopp med lok og bacon.

Pa grillen:
Svinefilet (provencalsk)

Indrefilet av storfe ekstra (rosmarin, salt og pepper)
Laks grillet i folie (Blaskijell, sitron og persille)

Tilbehor:

Sommer potetsalat, grennsalat, urtepoteter, salat grennsaker pa fat,
marinert feta, aspargesbenne salat, couscous salat, tomat og
mozzarella, ovnsbakte gronnsaker, fylt paprika, hvitleks/chili smer,

brokkolisalat, grennpeppersaus, foccaica, aioli og pesto

Dessert i glass:

Sjokolademousse med beer og bringebar coulis, karamelliserte

hasselnatter

¢?,- pr pers.



Byllupsmeny

Ovnsbakt kveite
smerstekt spiss, buerre blanc (gresslgk og
lakserogn)

HiH#

Helstekt kalvmegrbrad
sopp og lek, rotgrennsaker, aspargesbgnner-
og topper og lokale poteter med urter fra
Hesnes

Hit##

Konfektkake
friske baer, karamelliserte hasselngtter, brent
hvit sjokolade, baersaus og bringebaersorbet

??? kr kuverten



Bryllupsmeny

Focaccia og Aioli pa bordet

HH##

Spekeskinke pa tre forskjellige mater
Spekeskinke rullet i potetlefse med urtekrem, ruccola og redlok
Asparges rulle med spekeskinke pyntet med syltet radlok
Spekeskinke pd bruchetta/toast med tomatconcasse

Hit#
2 ganger fat servering

Helstekt hjort med ristet skogsopp med rosenkidl og lok, ovnsbakte
grennsaker(qulrot, pastinakk og persillerot vendt opp i urter),
flotegratinerte poteter, tranebeersaus og tyttebcer

HH##

Sjokolademousse i glass med friske beer, brent hvit sjokolade og pynt
(Bringebcercoulis og vaniljesaus i smd mugger)

??kr/kuverten
kokk i timen ??kr
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Bryllupsbuffet Grill

Kjott:
Ytrefilet av okse, kylling spyd- marinert med hvitlgk og urter, pulledpork bbq
Varmt tilbehgr:

Grillede grgnnsaker vendt opp i balsamico, urter og hvitlgk, grillede beter med
syre og urter, syrlige aspargesbgnner med Igk, anis syltede gulrgtter, grillede
dadler rullet i bacon, ratatouille, ovhsbakte smapoteter med urter,
flategratinerte poteter, bbq saus, peppersaus og rgdvinssaus

Kalde retter:

Coleslaw, mangosaus, aioli, pesto, focaccia med soltgrkede tomater, blandet
salat, ovnsbakt laks (35 °C) med fennikel og mangosaus, grillet tunfisk med
sesam, sjggress og ingefaer, marinert fetaost, grilla vannmelon med mynte,

Brioche burgerbrgd,

Dessert:
Havtornterte med pasjonsfrukt is, brent hvitsjokolade, mgrk sjokolade ganache
med cointreau (likgr), karamelliserte salte hasselngtter og friske bzer og
stirusfrukter

Pris pr kuvert ??kr
kokk i timen ??kr



